Pensez a

JOURS d ['avance !

E N T R E M E TS pour 4/6 ou 8/10 personnes

ROYAL CHOCOLAT
Biscuit succes, croustillant praliné, mousse au
chocolat Valrhéna.

PISTACHE FRAISE
Dacquoise pistache, ganache montée
pistache, insert et mousse fraise.

sc‘a ’EXOTIQUE

~ Dacquoise coco, ganache montée coco,

insert exotique, mousse banane, passion,

Smmea®  mangue.

LE PARIS-BREST
Pate a chou, mousseline praling, insert
praliné.

S

CHARLOTTES pour 8 personnes

YUZU
Biscuit a la cuillere, mousse citron, crémeux
yuzu.

MYRTILLE
Biscuit a la cuillere, ganache montée vanille,
myrtille et mousse myrtille

V A C “ E R I N S glaces du glacier des Alpes

Vanille Chartreuse
Vanille Chocolat
Vanille Fraise
Nougat Framboise
Passion Fraise

PATISSERIE

Printemps Eté

——

TA RTES pour 4/6 ou 8/10 personnes

POMMES

Créme d’amande, compote et pommes sur
pate sucrée.

Existe en plaque feuilletée, compote et pomme

FRAISES
Créme d’amande, créme patissiere et fraises
en saison.

MULTI-FRUITS
Creme d’amande, creme patissiere et fruits

PASSIONATA
Fond sucré creme d’amande, confit passion,

' ganache montée chocolat au lait Valrhdna.

FLAN VANILLE
Creme patissiere et vanille sur pate sucrée.

/ 4 de saison sur pate sucrée.
CITRON & MERINGUEE
' Créme citron et meringue italienne sur pate
sucrée.
yéj/

TROPEZIENNE
Brioche, créme patissiere et fouettée, sucre
grain.




